APERITIVES

Bouteille en verre a hulles Verre Bouteille
Cava Brut Jove Oliveda, Girona £€ 715 £€ 33.00
Cava Brut Rosato Oliveda, Girona £€ 825 £€ 39.60
Champagne extra Brut Jean-Louis Deparis £ 1265 £ 66.00
Champagne, Veuve Clicquot £ 126.50

Gin et Tonic

Bombay Sapphire Gin avec Franklin&Sons Mallorcan Tonic € 1115
Hendricks Gin avec FranklingSons Mallorcan Tonic £ 1410
HAVN Bangkok avec Franklin&Sons Ginger Ale £ 1540
HAVN Copenhagen avec Franklin&Sons Mallorcan Tonic € 1540
HAVN Marseille avec FranklingSons Mallorcan Tonic € 1540
HAVN Antwerpen avec Franklin&Sons Mallorcan Tonic £ 1540
Seagarden Gin Cadzand avec Franklin&Sons Mallorcan Tonic £ 1540
Rum et Tonic

One-Eyed Rebel Rum Spiced avec Franklin&Sons Mallorcan Tonic ou Ginger Ale £ 1540
Classiques

Kir € 7.0
Kir Royal £€ 1265
Pineau des Charentes € 6.05
Picon, vin blanc € 770
Porto, blanc £€ 615
Porto, rouge € 615
Porto, Tawny £€ 850
Sherry, sec ou moyen £ 3593
Ricard € 780
Campari £ 5560

Pas d’alcool < 18 ans! Des questions sur les allergénes? Demandez a notre personnel!



MIXERS

Cocktalls

Mimosa € 1450
Champagne - Cointreau - Orange

Mojito € 1450
Bacardi - Menthe - Citron vert

Dark & Rebel € 1450
One eyed rebel rum - Citron vert - Ginger beer

Cosmopolitan £€ 1450
Vodka - Cointreau - Citron vert - Canneberge

Espresso Martini € 1450
Vodka - Kahlua - Espresso

Bohemian Style £ 1450

Licor 43 - Poire - Ginger ale

Mocktails

Lemon squash £ 8.50
Citron - Orange - Grenadine

Pear squash £ 8.50
Poire - Citron

Mojito 0% € 8.50
Menthe - Citron vert - Ginger ale

Bohemian Style 0% £ 8.50
Orange - Canneberge

Crodino €595

Spritz (home made)

Aperol Spritz £ 950
Limoncello Spritz £ 950
Campatri Spritz £ 950

Pas d’alcool < 18 ans! Des questions sur les allergénes? Demandez a notre personnel!



BOISSONS FROIDES ET BIERES

Boissons froides

Gerolsteiner, eau plate ou gazeuse 0.25 cl £ 385
Gerolsteiner, eau plate ou gazeuse 0.75 cl £€750
Coca Cola / Coca Cola Zero £ 385
Fritz Sinas (Orange) / Fritz Citron £ 3.85
Fritz Miel Melon £ 385
Fritz Rhubarhe / Fritz Pomme £385
FuzeTea Peach / FuzeTea Mango € 3.85
Franklin&Sons Bitter lemon/ Tonic € 495
Franklin&Sons Ginger Ale € 495
Franklin&Sons Ginger Beer € 495
Fristi £ 385
Chocomel £385

Jus de fruits et de légumes

Appelaere € 440
Perelaere € 440
Druivelaere £€ 550
Jus d’orange fraichement pressé £ 550
Jus de tomate bio € 440

Biéere a la pression

Swinckels 0.25 cl £ 3.85
Swinckels 0.50 cl £€ 750
Cornet Blonde 0.25 cl £€6.20

Bieres par bhouteille

Estaminet £ 3.65
Duvel £ 6.75
Rodenbach Fruitage € 450
Swinckels 0.0% (sans alcool) £ 3.85
Bavaria Radler 0.0% (sans alcool) €315
La Trappe Dubbel £ 6.60
La Trappe Tripel £€7.20
La Trappe Wit £ 6.05
La Trappe Blond £ 6.50
La Trappe Nilles 0.0% (sans alcool) € 545
Dag en Dauw IPA €750
Vuur en Vlam IPA £€750

Pas d’alcool < 18 ans! Des questions sur les allergénes? Demandez a notre personnel!



ENTREES

Bio et Fusion - ingredients et techniques de cuisson du monde entier

Salades Poké bowl* Entrée Plat principial
Crevettes Nobashi €12.00 £€18.75
Entrecdte de surlonge fumée £€12.00 £€18.75
&)  Pasteque £11.00 1175

* Tous les pokés bow! se composent de feves de soja, riz basmati, ceufs plein air, wakame, shiitake et concombre.

1 pers 2 pers

() Bruschetta £850 £15.70

Salsa de tomates et basilic avec toast au levain

Carpaccio de entrecate fumee £ 16.75

Huile d’olive et Parmesan

Dumpling farci au poulet fermier € 1775

Ketjap, coriandre et noix de cajou
(V) Tataki de pastéque £ 1675

Pastegue marinée au soja et au sesame

(V) = vegetarien
Pas d’alcool < 18 ans! Des questions sur les allergenes? Demandez a notre personnel!



ENTREES

Les Classiques

Saumon fume € 1775
Brioche, creme fraiche et avocat

Jambon Serrano € 1775
Pasteque et brioche

Croquettes de crevettes £€18.75
Citron vert et sauce tartare

Soupe de poisson de Zélande € 1575
Gruyere et rouille

Huitre irlandaise Mor (3/6/9 pc.) £€1025/€19.25/ € 29.50

Sélection limitée

(P) = vegetarien

Pas'd'alcoo!’< 18 ans!Des,questions sur les allergenes? Demandez,a notre personneti”e ==




PLATS PRINCIPAUX

Bio et Fusion - ingredients et techniques de cuisson du monde entier

(») Cappellini “Burrata” £ 2450
Pétes fraiches avec sauce tomate San Marzano, basilic et burrata

Cappellini “Scampi” € 2450
Pdtes fraiches avec une sauce a la créeme a l'ail et aux herbes fraiches

@ o N ),
| O e Bwe
/ b 2 y (V) & vegetarien
Pas d’alcool’;&!‘ Dei quesioxs suw!.akle?iialnes? Dem@ntlez a notrelpersonnel!
p ® )




PLATS PRINCIPAUX

Bio et Fusion - ingredients et techniques de cuisson du monde entier

Pinsa Romana - croisement entre pizza et focaccia : pate aérée et moins de sel et de glucides
Pinsa Romana

Sauce tomate San Marzano - Gruyere - roguette

Pinsa Burrata

Sauce tomate San Marzano - Gruyere - roguette - burrata

Pinsa Scampi

Sauce tomate San Marzano - Gruyere - roguette - scampi

Pinsa Jambon Serrano

Sauce tomate San Marzano - Gruyere - roguette - jambon Serrano

Pinsa Thon

Sauce tomate San Marzano - Gruyeére - roguette - thon

Pinsa Funghi
Sauce tomate San Marzano - Gruyere - roguette - champignons

(V) = vegetarien
Pas d’alcool < 18 ans! Des questions sur les allergenes? Demandez a notre personnel!

€19.00

€ 21.00

€ 21.00

€ 21.00

€ 21.00

€ 21.00



PLATS PRINCIPAUX

Les Classiques

Filet d’agneau £€ 3450
Riz basmati - salade de fenouil-carottes - sauce soja

Filet Mignon (bleu / saignant / a point / bien cuit) € 3450

200 grammes - pommes frites fraiches - sauce au poivre

Ravioli des coquilles € 2450

Tom Kha Kai - citronnelle - poivron rouge

Filet de plie £ 3250

Pomme Dauphine - sauce tartare

Bar € 29.50

Grillé - sauce curry - concombre mariné

(?) Escalope de carotte “Parmigiani” € 2450
Escalope de carotte croustillante vegetarienne - sauce tomate

Tous les plats sont accompagnés de légumes de saison.

Feves, petits pois, mange-tout, haricots verts, asperges et champignons

Pour les groupes de 8 personnes ou plus, nous vous demandons de limiter le choix a un maximum de & plats

différents par plat.

Allez-vous rester un peu plus longtemps ou avez-vous déja essayé tous les plats?
Notre cuisine peut vous préparer d’autres plats en plus du menu!
Demandez a l'un de nos employés quelles sont les possibilités. 3008 SR, il e




. APPRECIER

SEASIDE SPR ESCAPE

GENIH

SPA AND WELLN

Pas d’alcool < 18 ans! Des questions sur les allergénes? Demandez a notre personnel!



DESSERTS

Desserts
Dame hlanche

Glace vanille - chocolat - chantilly

Creme hrdlée

Vanille - citronelle

Fraises fraiches

Crumble yaourt - agrumes - lait

Pannacotta de cassis
Rose - myrtilles

Affogato

Café espresso - glace vanille - brésilienne

Affogato Amaretto

Café espresso - glace vanille - brésilienne - amaretto
Café ou thé avec friandises

Tarte aux pommes tiede
-avec creme chantilly
-avec glace

-avec glace et chantilly
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€ 10.75

£€10.75

€ 10.75

£€10.75

€825

£€10.75

€10.75

€ 6.50

£€7.00

£€7.00
£€17.50



Armagnac

Bas Armagnac Marie Duffau

Calvados

Calvados

Cognac
Courvoisier VS.
Martell VS.

Remy Martin V.S.0.P.

Eaux de Vie de Fruits
Eau de Vie Poire William

Eau de Vie Kirsch

Grappa

Grappa Villa Isa di Moscato
Grappa Viall Isa

di Nebbiolo da Barolo

Whiskey
Jameson

Glenfiddich

Chivas Regal

Jack Daniels

The Glenlivet 12 year
The Glenlivet 15 year
The Glenlivet 18 year

Port

Kopke Port blanc
Kopke Port rouge
Kopke Tawny Port

DIGESTIFS ET CAFES

€ 6.40

€ 6.40

€ 6.40
€ 6.40
€780

€ 6.40
€ 6.40

€ 6.70

€780

€ 5.60
€ 8.25
€ 8.25
€ 6.40
€710
€ 945
€125

€615
€615
€850

Liqueur
Cointreau
Grand Marnier
Tia Maria
Drambuie
Amaretto
Baileys
Sambuca
Licor 43
Liqueur Zeeuwse Bahbelaar
Fernet Branca
Ramazotti

Limoncello

Jenever
Jenever, jeune ou vieux

Corenwijn

Rum
One-Eyed Rebel Rum

Les Cafés

Zeeuwse Coffee - Ligueur Babbelaar

Irish Coffee - Jameson Whiskey
French Coffee - Grand Marnier

Italian Coffee - Disaronno Amaretto

Spanish Coffee - Licor 43
English Coffee - Gin
Norman Coffee - Calvados

Pas d’alcool < 18 ans! Des questions sur les allergénes? Demandez a notre personnel!

€ 6.40
€ 6.40
€ 6.40
€ 6.40
€ 6.40
€ 6.40
€ 6.40
€ 6.40
€ 440
€ 440
€ 440
€ 440

€ 3.65
€ 440

€950

€ 9.60
€ 9.60
€ 9.60
€ 9.60
€ 9.60
€ 9.60
€ 9.60



POUR LES PETITS

Plats principaux pour enfants*

Pinsa - croisement entre pizza et focaccia : pate aérée et moins de sel et de glucides

A

Pinsa margherita

Pinsa burrata

Steak enfant*

Batonnets de poisson*

Nuggets de poulet*

Spaghetti bolognese

*Ces plats sont servis avec pommes frites, légumes et compote de pommes.

Desserts pour enfants
()  Dame blanche

& Coffre

au trésor avec glace

i

Py

(V) = vegetarién

P}sd’alcnolj‘&fm ans! Des questions sur les allergenes? Demandez a notre persenn
3 1

,'é“
)

8

€750
€ 8.00

€ 1275

€ 1125

€1125

€925

€ 6.75




